MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS SANTO ANGELO

EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N2 09/2025

AQUISICAO DE GENEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR
(Processo Administrativo n.°23873.003110/2025-16)

ANEXO VI - CRONOGRAMA DE ENTREGAS DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Proposta de entrega da Agricultura Familiar ao IFFar — 2025
Podera sofrer alteragao de datas.

Diada .
Data Itens Quantidade
semana
Segunda-
feira Bolacha colonial. Kit composto de 4 bolachas em estilo
15/09/25 ~ . . . . 420
Manha/ colonial: nata, manteiga, polvilho e pintada (100gr.)
tarde
Pastel de Carne (Massa: Fermento bioldgico, agucar,
Quarta- sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
17/09/25 Feira de trigo. Recheio preparado com carne moida de 250

Manha primeira qualidade (60g), tempero verde, cebola e sal)
— 1 unidade. Peso médio 100g.
Empadinha de frango. Massa: fermento bioldgico, dleo
Quinta-feira vegetal, acglcar, leite, ovos, sal e farinha de trigo.
18/09/25 Manh3d/  Recheio: molho de peito de frango desfiado (40g), com 520

tarde tempero verde, tomate, extrato de tomate, cebola e sal
(100g).
Segunda- Bolo de Chocolate — (Massa: Agucar, ovos, leite,
feira margarina, farinha de trigo, chocolate em pé, leite e
22/09/25 Manh3a/ fermento em pd). 1 unidade em formato de cupcake. 420
tarde Peso médio 80g.
Quarta- Pao de queijo. Massa: polvilho doce, polvilho azedo,
24/09/25 Feira sal, 8leo vegetal, leite integral, ovos e queijo. 1 unidade 250
Manh3 (80g).
Pastel de Carne (Massa: Fermento bioldgico, agucar,
Quinta-feira sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
25/09/25 Manh3a/ de trigo. Recheio preparado com carne moida de 520
tarde primeira qualidade (60g), tempero verde, cebola e sal)
— 1 unidade. Peso médio 100g.
Empadinha de carne. Massa: fermento bioldgico, éleo
Segu.nda- vegetal, agucar, leite, ovos, sal e farinha de trigo.
29/09/25 Mfae:\fé/ Recheio: carne moida de primeira qualidade (40g), com 420
tarde tempero verde, tomate, extrato de tomate, cebola e sal
(100g).
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Bolo Formigueiro — (Massa: Farinha de trigo, agucar,

01/10/25 Q;Ja_rta- fermento em pd, ovos, dleo de soja, leite e chocolate
MelrEN granulado). 1 unidade em formato de cupcake. Peso
anha

médio 80g.
Pastel de Frango (Massa: Fermento bioldgico, agucar,
Quinta-feira sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
02/10/25 Manh3a/ de trigo. Recheio preparado com peito de frango
tarde desfiado (60g), tempero verde, cebola e sal) - 1
unidade. Peso médio 100g
Pastel de Carne (Massa: Fermento bioldgico, agucar,

Sefu.nda— sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
06/10/25 elraN de trigo. Recheio preparado com carne moida de
Manha/ o .
tarde primeira qualidade (60g), tempero verde, cebola e sal)
— 1 unidade. Peso médio 100g.
Quarta- P3o de queijo. Massa: polvilho doce, polvilho azedo,
08/10/25 Feira sal, 6leo vegetal, leite integral, ovos e queijo. 1 unidade
Manh3a (80g).

Empadinha de frango. Massa: fermento bioldgico, dleo
Quinta-feira vegetal, agUcar, leite, ovos, sal e farinha de trigo.
09/10/25 Manh3/  Recheio: molho de peito de frango desfiado (40g), com

tarde tempero verde, tomate, extrato de tomate, cebola e sal
(100g).
Sefu.nda— Bolo Inglés — (Massa: Farinha de trigo, acucar, fermento
13/10/25 elraN em po, ovos, manteiga, esséncia de baunilha). 1
Manh3a/ . .
tarde unidade em formato de cupcake. Peso médio 80g.

Bolo Salgado de Frango e Legumes — (Massa: Oleo de
Quarta-feira soja, leite, farinha de trigo, fermento em p¢, sal e ovos;
15/10/25 Manh3 Recheio: frango desfiado, tomate, cenoura, milho verde
e broécolis). 1 fatia média. Peso médio 100g
Mini pizza. (Massa: Fermento bioldgico, agucar, sal,
Quinta-feira azeite e farinha de trigo. Recheio: molho de carne

16/10/25 Manh3/ moida e queijo ou frango desfiado e queijo ou presunto

tarde e queijo, tempero verde, cebola e sal) — 1 unidade.
Peso médio 100g.

Segunda- Bolo Salgado de Carne e Legumes - (Massa: Oleo de
feira soja, leite, farinha de trigo, fermento em pg, sal e ovos;
20/10/25 Manha/ Recheio: carne moida, tomate, cenoura, milho verde e

tarde ervilha). 1 fatia média 100 gr

21/10/25 Quarta-feira Pastel de Carne (Massa: Fermento bioldgico, agucar,

Manha sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
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de trigo. Recheio preparado com carne moida de
primeira qualidade (60g), tempero verde, cebola e sal)
— 1 unidade. Peso médio 100g.

P3o de queijo. Massa: polvilho doce, polvilho azedo,
sal, 6leo vegetal, leite integral, ovos e queijo. 1 unidade
(80g).

Empadinha de carne. Massa: fermento bioldgico, éleo
vegetal, agUcar, leite, ovos, sal e farinha de trigo.
Recheio: carne moida de primeira qualidade (40g), com
tempero verde, tomate, extrato de tomate, cebola e sal
(100g).

Bolo Salgado de Frango e Legumes — (Massa: Oleo de
soja, leite, farinha de trigo, fermento em pg, sal e ovos;
Recheio: frango desfiado, tomate, cenoura, milho verde
e brécolis). 1 fatia média. Peso médio 100g.

Cuca com recheio de frutas (massa: ovos, aglcar
baunilha, nata, fermento bioldgico leite e farinha de
trigo; Recheio de frutas. Farofa para polvilhar: Nata,
acucar, baunilha, raspas de laranja, farinha de trigo).
1(uma) fatia, peso médio 80 g.

Bolo Formigueiro — (Massa: Farinha de trigo, agucar,
fermento em pé, ovos, dleo de soja, leite e chocolate
granulado). 1 unidade em formato de cupcake. Peso
médio 80g.

Empadinha de carne. Massa: fermento bioldgico, éleo
vegetal, agucar, leite, ovos, sal e farinha de trigo.
Recheio: carne moida de primeira qualidade (40g), com
tempero verde, tomate, extrato de tomate, cebola e sal
(100g).

Cuca sem Recheio, (Massa: Ovos, agucar baunilha, nata,
fermento bioldgico, leite e farinha de trigo; Farofa para
polvilhar: Nata, acucar, baunilha, raspas de laranja,
farinha de trigo). 1 fatia, peso médio 80g.
Bolacha colonial. Kit composto de 4 bolachas em estilo
colonial: nata, manteiga, polvilho e pintada (100gr.)
Mini pizza. (Massa: Fermento bioldgico, agucar, sal,
azeite e farinha de trigo. Recheio: molho de carne
moida e queijo ou frango desfiado e queijo ou presunto
e queijo, tempero verde, cebola e sal) — 1 unidade.
Peso médio 100g

Pastel de Frango (Massa: Fermento bioldgico, agucar,
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sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
de trigo. Recheio preparado com peito de frango
/ desfiado (60g), tempero verde, cebola e sal) — 1
unidade. Peso médio 100g

Quarta-feira Bolacha colonial. Kit composto de 4 bolachas em estilo

Manha colonial: nata, manteiga, polvilho e pintada (100gr.)
Mini pizza. (Massa: Fermento bioldgico, agucar, sal,
Segunda- . . . .
. azeite e farinha de trigo. Recheio: molho de carne
feira ] . ) .
Manhs/ moida e queijo ou frango desfiado e queijo ou presunto
anha
tarde e queijo, tempero verde, cebola e sal) — 1 unidade.

Peso médio 100g.

Quarta-feira Bolacha colonial. Kit composto de 4 bolachas em estilo
Manh3 colonial: nata, manteiga, polvilho e pintada (100gr.)

Pastel de Carne (Massa: Fermento bioldgico, acgucar,

Quinta-feira sal, azeite, batata inglesa cozida e amassada, e farinha
Manha/ de trigo. Recheio preparado com carne moida de

tarde

primeira qualidade (60g), tempero verde, cebola e sal)
— 1 unidade. Peso médio 100g.
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