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Nutricionista responsável: Cíntia Corte Real Rodrigues 

Objetivo: Aquisição de Gêneros Alimentícios da agricultura familiar e do empreendedor familiar 

rural para o atendimento do cardápio da alimentação familiar, no âmbito do Programa Nacional de 

Alimentação Escolar (PNAE) para o IFFar - Campus Uruguaiana. 

Item Descrição completa 

01 Barra de cereal orgânica com polpa de fruta. Sabor definido no momento do 

pedido. Produzida com aveia, açúcar mascavo, banana passa, polpa de fruta, 

açúcar invertido, flocos de arroz, farinha de trigo integral, farelo de arroz, linhaça, 

gergelim, óleo de girassol, lecitina de soja e sal. Com Inscrição Estadual, Selo 

Sabor Gaúcho Orgânico e Selo Orgânico Brasil. Peso unitário de 30 gramas. 

Prazo de validade: 60 dias após a data de fabricação.  

02 Cuca com recheio de frutas. Massa: ovos, açúcar, baunilha, nata, fermento 

biológico, leite e farinha de trigo. Recheio de frutas in natura (abacaxi, uva, 

banana ou morango) definido no momento do pedido. Farofa para polvilhar: 

Nata, açúcar, baunilha, raspas de laranja, farinha de trigo). Sem adição de 

conservantes. Produto cortado em pedaços de 100 gramas e embalados 

individualmente. Produto embalado em embalagem plástica ou plástico filme, que 

permita visualizar o produto, contendo informações nutricionais, data de 

fabricação e validade. Embalagem íntegra.  Transporte em em monoblocos/caixas 

plásticas, garantindo a conservação do produto. Validade mínima: 10 dias da data 

de entrega. 

Rua Monteiro Lobato, 4442, Cabo Luiz Quevedo, 97.503-748, Uruguaiana-RS. 
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03 Cupcake sem recheio. Produto a base de ovos, óleo vegetal, ovos, leite integral, 

farinha de trigo, fermento em pó. Sabor definido no momento do pedido (milho, 

laranja, coco, chocolate, nata). Cheiro e características organolépticas 

características do sabor solicitado.  Peso aproximado da unidade de 80 gramas. 

Produto embalado individualmente em embalagem plástica ou plástico filme, que 

permita visualizar o produto, contendo informações nutricionais, data de 

fabricação e validade. Embalagem íntegra. Transporte em em monoblocos/caixas 

plásticas, garantindo a conservação do produto. Validade mínima: 05  dias da data 

de entrega. 

04 Iogurte natural com polpa de fruta sabor morango. Preparado com leite de 

vaca pasteurizado, açúcar, preparado de fruta sabor morango (açúcar líquido 

invertido, água, polpa de morango, amido modificado, acidulante ácido cítrico, 

conservante sorbato de potássio, corante artificial  e aromatizante), iogurte 

natural e estabilizante gfg. Produto resfriado, mantido em temperaturas entre 1ºC 

e 10ºC. Com certificado de inspeção (Sistema de Inspeção Municipal). Deve ser 

envasado em embalagem plástica de 2 litros e própria para este fim, estéril e 

atóxica. Embalagem íntegra. Deve ser transportado em caixas próprias e em 

veículo refrigerado, garantindo a conservação do produto pronto para ser 

distribuído.  

05 Mini pizza de frango. Produto a base de ovos, fermento, óleo vegetal, leite 

integral, farinha de trigo e sal. recheio: molho de frango desfiado, queijo 

mussarela e orégano. Assada ao ponto. Com certificado de inspeção (Sistema de 

Inspeção Municipal). Peso aproximado da unidade de 100 gramas. Produto 

embalado individualmente em embalagem plástica ou plástico filme, que permita 

visualizar o produto, contendo informações nutricionais, data de fabricação e 

validade. Embalagem íntegra. Transporte em em monoblocos/caixas plásticas, 

garantindo a conservação do produto. Validade mínima: 05  dias da data de 

entrega. 

 



 

Os alimentos a serem fornecidos serão combinados de forma variada ao longo das semanas, 

visando adequar-se à sazonalidade, equilíbrio e variabilidade nutricional, conforme Cardápio 

elaborado pela Nutricionista do Campus Uruguaiana. 

 

 


