MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS JULIO DE CASTILHOS

EDITAL N° 138/2026, DE 01 DE SETEMBRO DE 2026.

REGULAMENTO DA COMPETICAO DO MELHOR ASSADO - PALETA IFFar 2026.

A DIRETORA GERAL DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA FARROUPILHA - CAMPUS DE JULIO DE CASTILHOS, no uso de suas
atribuicées legais, conferidas pela Portaria n® 1.147/2025, de 25 de junho de 2025,
publicada no Diario Oficial da Unido de 26 de junho de 2025, secédo 2, pagina 20, torna
publica o presente Regulamento da Competicdo do Melhor Assado — Paleta IFFar 2026,
atividade integrante da Semana Farroupilha do IFFar/Mateada, a realizar-se no dia 15 de
setembro de 2026, no Campus Julio de Castilhos.

1. DA FINALIDADE

1.1. A Competicdo do Melhor Assado integra a programacdo da Semana Farroupilha do
IFFar/Mateada e tem como finalidade promover a integragcéo entre os estudantes do IFFar,
incentivar o trabalho em equipe, valorizar a cultura e as tradicdes gauchas e desenvolver
competéncias relacionadas ao planejamento, organizacéo, divisao de tarefas, cooperacéo e
convivéncia.

1.2. A atividade sera organizada por turmas, cabendo aos estudantes participantes o
planejamento e a organizacdo de sua equipe e de seu assado, observadas as disposicdes
deste Regulamento.

2. DA PARTICIPACAO

2.1. A competicdo sera realizada por turmas do IFFar — Campus Julio de Castilhos,
mediante inscricdo no periodo estabelecido pela organizacao.

2.2. Cada equipe sera composta por, no maximo, 4 (quatro) estudantes regularmente
matriculados na turma representada.

2.3. Cada turma podera inscrever apenas uma equipe na competicao.

2.4. A organizacéo interna da equipe, a divisao das tarefas e a preparacéo do assado serao
de responsabilidade dos participantes.

2.5. As inscri¢cdes ocorrerdo no periodo de 1° a 8 de setembro de 2026, por meio do e-mail:
dpep.jc@iffarroupilha.edu.br, informando o nome da equipe, a turma representada e nome
completo dos competidores.

2.6. A participacdo na competicdo € voluntaria, sendo de responsabilidade dos participantes

Sé&o Jodo do Barro Preto — Interior — CEP: 98130-000 — Julio de Castilhos/RS
Fone: (55) 3271-9500/ E-mail: gabinete@ijciffarroupilha.edu.br


mailto:dpep.jc@iffarroupilha.edu.br

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS JULIO DE CASTILHOS

observar as orientacdes de seguranca, higiene e organizacdo estabelecidas neste
Regulamento.

2.7. A participacdo na competicdo ndo implica qualquer obrigacdo de fornecimento, pelo
IFFar — Campus Julio de Castilhos, de alimentos, ingredientes, bebidas, temperos ou
quaisquer outros géneros alimenticios necessérios a preparacao do assado.

2.8. O IFFar — Campus Julio de Castilhos ndo se responsabilizara pela aquisicdo ou
fornecimento dos géneros alimenticios e demais materiais necessarios a preparacao
das equipes, cabendo integralmente aos participantes providenciar, as suas expensas, 0S
alimentos, ingredientes, temperos, utensilios, equipamentos e demais materiais necessarios
a execucao da atividade.

3. DA REALIZACAO DA COMPETICAO

3.1. A competicdo seré realizada no dia 15 de setembro de 2026, no IFFar — Campus Julio
de Castilhos.

3.2. As 11h, seré realizado o acendimento do carvdo ou da lenha nos locais destinados a
competicao, exclusivamente pelos servidores designados pela organizacao.

3.3. A Competicdo do Melhor Assado - Paleta IFFar 2026 sera realizada no
estacionamento localizado ao lado das mesas de pedra do IFFar — Campus Jualio de
Castilhos.

3.4. As churrasqueiras destinadas a competicdo serdo previamente montadas e
disponibilizadas pela organizacdo do evento, cabendo as equipes competidoras utiliza-
las durante o periodo estabelecido para o preparo do assado.

3.5. Nao sera necessaria a montagem ou disponibilizacdo de churrasqueira prépria pelas
equipes participantes.

3.6. A competicao tera inicio oficial as 11h30.

3.7. As equipes terdo o periodo compreendido entre 11h30 e 15h para preparacédo e
assamento das carnes e respectivos acompanhamentos.

3.8. Cada equipe sera responsavel por trazer o carvdo ou a lenha necessarios para a
preparacao de seu assado.

3.9. Cada equipe seré responsavel por providenciar a carne utilizada na competicdo. A
eventual preparacdo e comercializacdo de alimentos durante a programacédo noturna da
Mateada né&o integra a presente competicdo e observard as orientacbes e autorizacdes
especificas da organizacao do evento.
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3.10. Sera permitida a utilizacéo de diferentes tipos e cortes de carnes, incluindo:

| — carne bovina;

Il — carne suina;

[l — carne de frango;

IV — linguicas e outros embutidos proprios para assar;

V — outros tipos de carnes de origem legal e préprias para consumo, adequadas a
preparacao em churrasqueira, mediante prévia autorizacdo da Comissdo Organizadora.

3.11. Temperos, marinadas, molhos e técnicas de preparo serdo de livre escolha das
equipes, desde que preparados e utilizados durante o periodo oficial da competicao.

3.12. Cada equipe devera preparar um acompanhamento para ser apresentado
juntamente com a carne aos jurados.

3.13. Os acompanhamentos, os temperos e a preparacdo das carnes deverdo ser
realizados integralmente durante o periodo oficial da competicdo, ndo sendo permitida a
apresentacao de carnes previamente temperadas, marinadas ou parcialmente preparadas.

4. DA APRESENTACAO DOS PRATOS

4.1. As 15h sera encerrado o periodo destinado & preparacio do prato que sera submetido
ao julgamento.

4.2. A equipe que ndo apresentar o prato até o horario determinado sera desclassificada,
salvo ocorréncia excepcional reconhecida pela organizagao.

4.3. A organizacao disponibilizara pratos ou recipientes padronizados para a apresentacao
das amostras destinadas a avaliagédo.

4.4. Cada equipe devera preparar e disponibilizar por¢cdes suficientes para a avaliacao dos
integrantes da Comissao Julgadora Técnica e do Juri Popular.

4.5. Cada porcao devera conter:

| — uma amostra da carne preparada pela equipe; e
Il — uma porc¢édo do acompanhamento escolhido pela equipe.

4.6. A apresentacdo das amostras deverd seguir as orientagbes da organizacao,
assegurando condi¢cbes equivalentes de avaliacdo para todas as equipes.

4.7. Cada equipe devera disponibilizar, no minimo, 10 (dez) porcdes para avaliacdo dos
jurados.
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5. DO JULGAMENTO
5.1. O julgamento oficial ocorrera no periodo compreendido entre 15h e 16h.
5.2. A avaliacdo sera realizada por dois grupos:

| - Comisséo Julgadora Técnica, composta por 4 (quatro) jurados; e
Il — Jari Popular, composto por 6 (seis) jurados.

5.3. A Comissao Julgadora Técnica sera composta por pessoas convidadas pela Comissao
Organizadora, preferencialmente com experiéncia ou conhecimento relacionado ao preparo
e a avaliacao de assados.

5.4. O Jari Popular sera composto conforme critérios estabelecidos pela Comissao
Organizadora.

5.5. A pontuacdo final tera valor maximo de 10 (dez) pontos, distribuidos da seguinte
forma:

| — Comissao Julgadora Técnica: 6,0 pontos;
Il — Jari Popular: 4,0 pontos.

5.6. Cada jurado atribuird nota de 0 (zero) a 10 (dez) para cada um dos quesitos de
avaliacdo. A nota individual de cada jurado correspondera a média aritmética das notas
atribuidas aos 10 (dez) quesitos. Posteriormente, sera calculada a média das notas dos
integrantes de cada grupo de jurados. A nota final da equipe sera calculada de acordo com
a seguinte formula: Nota Final = (Média da Comisséo Julgadora Técnica x 0,6) + (Média do
Jari Popular x 0,4).

5.7. O julgamento serd realizado mediante ficha padronizada de avaliacdo, observados os
critérios estabelecidos no item 6 deste Regulamento.

6. DOS CRITERIOS DE AVALIACAO

Serao considerados os seguintes 10 (dez) quesitos:

N Quesito [ Aspectos observados |
1 |Sabor da carne |Qualidade geral do sabor e agradabilidade ao paladar |
\Ponto de coccéo HAdequagéo do ponto ao tipo e corte da carne apresentada\
\Maciez HFaciIidade de corte e mastigacao \
\Suculéncia HPreservagao da umidade e dos sucos naturais da carne \
5 |Tempero |Equilibrio e adequag&o dos temperos utilizados |
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6 JAroma |Qualidade e atratividade dos aromas do assado |
7 |[Aparéncia da carne IAspecto visual, coloragéo e atratividade |
\Apresenta(;éo do prato HOrganizagéo, cuidado e apresentacéo da porcao \
Qualidade do Sabor, preparo e adequacdo do acompanhamento a
acompanhamento carne
Harmonia do conjunto Equilibrio entre carne, temperos, técnica de preparo e
acompanhamento

6.1. Cada quesito sera avaliado de acordo com a escala estabelecida na ficha de avaliagéo.

6.2. Os jurados deverdo avaliar individualmente cada preparacdo, observando
exclusivamente os critérios previstos neste Regulamento.

7. DA APURACAO
7.1. As 16h, sera encerrado o periodo oficial de julgamento.

7.2. Apos o encerramento das avaliagcfes, a Comissdo Organizadora realizara a conferéncia
das fichas e a apuracéo das notas.

7.3. A pontuacao final de cada equipe sera calculada conforme a formula estabelecida no
item 5.6 deste Regulamento, totalizando o maximo de 10,0 (dez) pontos.

8. DA CLASSIFICACAO

8.1. Sera declarada vencedora da Competicdo do Melhor Assado — Paleta IFFar 2026 a
turma que obtiver a maior pontuacéo final.

8.2. Em caso de empate, serdo utilizados, sucessivamente, 0s seguintes critérios:

| — maior pontuacao no quesito Sabor da carne;

[l — maior pontuacdo no quesito Ponto de cocc¢dao;

[Il — maior pontuacao no quesito Maciez;

IV — maior pontuacdo no quesito Suculéncia;

V — persistindo o empate, decisdo da Comisséo Julgadora Técnica.

9. DA PREMIACAO

9.1. A turma classificada em primeiro lugar sera declarada Campea da Competicdo do
Melhor Assado — Paleta IFFar 2026. O resultado sera divulgado durante a mateada do
IFFar, que acontecera entre 18h e 22h, no ginasio do campus.

9.2. A turma campeda sera contemplada com 01 (uma) ovelha, destinada a realizacdo de
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confraternizacéo coletiva dos estudantes da respectiva turma.

9.3. A premiacao sera disponibilizada em data e condi¢cbes previamente acordadas entre a
Comissdo Organizadora e o0s representantes da turma vencedora, nao implicando
necessariamente a entrega de animal vivo aos estudantes.

9.4. A premiacao possui carater coletivo, sendo destinada a turma vencedora, ndo podendo
ser convertida em dinheiro.

9.5. As condicdes para utilizacdo da premiacdo deverdo observar as normas sanitarias, de
seguranca e demais orienta¢des institucionais aplicaveis.

10. DA RESPONSABILIDADE DOS PARTICIPANTES

10.1. Os participantes sdo responsaveis pela correta aquisi¢cao, transporte, conservagao,
armazenamento, manipulacdo e preparacdo dos géneros alimenticios utilizados na
competicdo, devendo observar as condi¢coes adequadas de higiene e seguranca alimentar.

10.2. Os géneros alimenticios utilizados pelas equipes deverao ser de origem licita e propria
para consumo, cabendo aos participantes verificar as respectivas condicdes de
conservacao, validade e integridade das embalagens, quando aplicavel.

10.3. E de responsabilidade de cada equipe providenciar os utensilios, equipamentos,
recipientes e demais materiais necessarios a execu¢do de sua preparacdo, salvo aqueles
expressamente disponibilizados pela organizacéo.

10.4. O IFFar — Campus Julio de Castilhos ndo serd responséavel por perdas, danos,
deterioracdo ou descarte de alimentos, ingredientes ou materiais pertencentes as equipes,
ressalvadas as hip6teses decorrentes de responsabilidade institucional devidamente
caracterizada.

10.5. Os participantes deverdo zelar pela conservacdo dos espacos, equipamentos e
demais bens institucionais eventualmente utilizados durante a atividade.

10.6. Eventuais danos causados ao patrimdnio institucional em decorréncia de agao ou
omissao atribuivel ao participante ou a equipe serdo apurados nos termos da legislacéo e
das normas institucionais aplicaveis.

10.7. A Comissado Organizadora podera determinar a retirada de alimentos, materiais ou
equipamentos que estejam em desacordo com as normas de seguranca, higiene ou com as
disposicdes deste Regulamento.

10.8. O descumprimento das disposicbes deste Regulamento podera resultar na
adverténcia, interrupcdo da participagcdo ou desclassificacdo da equipe, conforme a
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gravidade da ocorréncia e decisdo fundamentada da Comissao Organizadora.

10.9. A participagcdo na competicdo envolve atividades de preparacdo de alimentos e
utilizacdo de fogo, carvao, lenha, churrasqueiras e utensilios que podem apresentar riscos.
Os participantes deverdo adotar todas as medidas de prevencao e seguranga necessarias.

10.10. E expressamente proibido o consumo e utilizacdo de bebidas alcodlicas durante a
competicao.

11. DAS DISPOSICOES FINAIS

11.1. Ainscricdo na competicdo implica ciéncia e concordancia com as regras estabelecidas
neste Regulamento.

11.2. As situagbes nédo previstas neste Regulamento serdo analisadas e decididas pela
Comisséo Organizadora da Paleta IFFar.

11.3. Em caso de condicbes meteoroldgicas que inviabilizem a realizacdo segura da
atividade, o evento sera adiado para nova data a ser determinada pela Comissao
Organizadora.

11.4. As decisdes relativas a avaliacdo e a classificacdo serdo registradas pela organizagao,
observados os critérios previstos neste Regulamento.

Julio de Castilhos, 02 de setembro de 2026.

Silvia Regina Montagner
DIRETORA GERAL
Port. N° 1.147/2025
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